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🙏 Seigneur et notre Sainte Mère

Marie, vous qui êtes l'Amour !💕

Aidez-nous, nous qui rejoignons la Retraite

“La Vie de la petite âme préparée par le

Seigneur”,  à triompher dans le combat spirituel



en portant  l'Armure des Cinq Spiritualités et en

les pratiquant.

Devenons Vos enfants dévoués en essuyant

Votre Sueur Sanglante, Vos Larmes Sanglantes

et celles de la Sainte Mère en changeant de vie.

Amen!🙏

208. Sauce de soja et pâte de

soja que j'ai faites pour la

première fois



J'ai fait de la sauce et de la pâte de soja

pour la première fois au cours de ma

première année de mariage.

Je ne pouvais pas donner à mon mari

beaucoup de bonne nourriture parce que

je n'avais pas beaucoup d'argent, mais

j'ai toujours pensé à la façon dont je

pourrais le faire, alors j'ai fait des

recherches :

　

“Comment pourrais-je donner à mon



mari de la bonne nourriture à peu de

frais ?

Comment préparer quelque chose de

délicieux pour mon mari ?

　

Comment faire pour bien

élever mon enfant ?”

Comme j'avais ces pensées, j'étais

heureuse de tout ce que je faisais puisque

je n'avais pas le temps de sortir.



Aujourd'hui, toutes les recettes pour

faire des pâtes sont disponibles sur

Internet, mais à l'époque où il n'y avait

pas d'ordinateurs, nous devions

apprendre comment les faire avec

quelqu'un d'autre.



Cependant, moi qui n'avais jamais

vu la fabrication de sauces et de pâtes

auparavant, j'ai décidé d'essayer de les

faire moi-même sans avoir recours à

quelqu'un d'autre ou sans demander à

quelqu'un de me le montrer.

Me rappelant ce que ma mère m'avait

dit un jour, j'ai d'abord mis du sel séché

au soleil dans un panier et j'ai

rapidement fait disparaître les

impuretés du sel avec de l'eau.



Ensuite, j'ai dissous du sel dans de l'eau

et j'ai calculé la salinité avec un œuf.

Ensuite, j'ai nettoyé des germes de soja

fermentés à l'aide d'une brosse, je l'ai

mis dans un bocal et j'ai versé de l'eau

salée dessus.

Pendant la journée, j'ai ouvert le

couvercle du bocal pour laisser le soleil y



pénétrer, et lorsque le soleil était sur le

point de se coucher, j'ai fermé le

couvercle du bocal.

Au bout d'une cinquantaine de jours, j'ai

sorti la motte de soja du bocal et j'ai

saupoudré petit à petit de la sauce soja

sur la motte de soja et je l'ai malaxée

jusqu'à ce qu'elle ait suffisamment

d'élasticité.

J'ai mis la pâte de soja que j'avais pétrie

dans un nouveau bocal, je l'ai tassée et je



l'ai fermée hermétiquement avec

du vinyle en plastique.

Depuis mon enfance, j'ai vu chez les

autres beaucoup d'asticots sortir de la

pâte de soja, par conséquent je ne

mangeais jamais de soupe à la pâte de

soja quand j'allais dans une autre

maison.

Cependant, la pâte de soja que j'ai

préparée ne contenait aucun asticot

parce que l'ouverture du pot était bien

fermée avec du plastique.



Ainsi, même si nous avons mangé la pâte

de soja que j'avais préparée à l'état brut,

elle était savoureuse et très délicieuse.

　

De cette façon, je faisais de la sauce de

soja en y mettant tout mon amour

et ma sincérité.



Un jour, alors que je prenais la pâte de

soja, la propriétaire de la maison passait

par là.

Elle a été attirée par l'odeur savoureuse

de la pâte de soja et a goûté à ce que

j'avais préparé.

Elle a dit : “Oh là là, comment se fait-il

que cette pâte de soja soit si délicieuse ?

Où as-tu appris à la préparer ainsi ? On

dit que pour que la maison soit prospère,



la sauce et la pâte de soja doivent avoir

bon goût.  Comme ta famille a de la

chance !”

　

Cette nouvelle s'est répandue

rapidement.

　

Les gens venaient me demander

de la pâte de soja.



Mais comme notre maison comptait cinq

foyers, dont le mien, il me fallait en faire

une grande quantité si chacune des

quatre familles ne devait prendre

qu'un seul bol !

Je leur ai expliqué la situation, j'ai

demandé leur compréhension et je leur

en ai donné, petit à petit,

　

mais la quantité de pâte de soja que

j'avais préparée a rapidement diminué.



Je n'ai pas pu manger la pâte moi-même

car je ne pouvais pas en faire une plus

grande quantité car nous n'avions

pas beaucoup d'argent.

　

Il était difficile pour nous

de gagner notre vie.

J'étais vraiment désolée de ne pas

pouvoir en faire plus pour en donner à

un plus grand nombre de personnes.

À cette époque, les gens ne mangeaient

pas de siraegi (feuilles de radis séchées),



et même le magasin de légumes enlevait

tous les siraegi des choux et des radis qui

étaient en vente.

Ainsi, chaque fois que j'allais au marché,

après avoir parlé au propriétaire du

magasin, je ramenais à la maison les

siraegi que le propriétaire avait enlevés

pour les jeter plus tard.

Comme je portais mon bébé au marché

et que je continuais à ramener le siraegi

chez moi, le propriétaire du magasin

souriait et me disait,



“Ah, c'est si agréable de voir une jeune

femme qui essaie si fort d'économiser

ne serait-ce qu'un centime.

Je peux vous le vendre, mais vous êtes

une si jolie jeune mariée, que je vais

vous le donner.



Prenez-le chez vous pour le manger.”

　

Chaque fois que j'apportais ces siraegi

chez moi, le propriétaire du magasin me

donnait aussi gratuitement diverses

sortes de légumes un peu fanés, comme

des choux chinois et des oignons verts,

qu'il aurait pu vendre.

　

Il les a emballés pour moi.

Pour moi, qui n'avais pas d'argent,

c'était comme si ma mère les avait

emballés pour moi.



　

J'étais si reconnaissante que je ne

pouvais m'empêcher d'être comblée

et heureuse !

　

　

Chaque fois que je ramenais le siraegi à

la maison, je choisissais d'abord les



parties les plus tendres et les meilleures,

je les blanchissais et les assaisonnais

ensuite avec la pâte de soja.

Je faisais bouillir les autres parties et

préparais une soupe à la pâte de soja

avec celles-ci.

　

Mon mari aimait beaucoup

manger ces plats.

Même si je ne pouvais pas manger avec

lui parce qu'il n'y avait pas assez de pâte

de soja, j'étais satisfaite en pratiquant le



Semchigo comme si je les avais mangés

en regardant mon mari les apprécier.

　　

　　

✨Prière à Jésus de la Miséricorde

dans la Gloire qui est apparu à Naju



　

“Si tous les enfants du monde



pratiquent les Cinq Spiritualités et

offrent cette Prière en gardant la

Sainte Image de Ma Miséricorde

dans la Gloire au centre de chaque

famille,

　

Ma Coupe de Bénédiction descendra

au lieu de la coupe de colère et ils

seront sauvés et conduits au Ciel,

escortés par les anges au dernier jour

et jouiront de la Béatitude éternelle.”
(Message d'Amour de Jésus de la Miséricorde

dans la Gloire qui est apparu à Naju,

en Corée, le 9 juillet 2021)



　　



Offrons cette prière avec Mama Julia



Cliquez pour la Vidéo :

Prière à Jésus de la Miséricorde dans la Gloire
qui est apparu à Naju, Corée

　

Avec les prières et l'amour

de Maman Julia pour vous💗💗💗

Dieu vous bénisse 😇💖🙏  Amen!

https://youtu.be/HmtDhF-34j0
https://youtu.be/HmtDhF-34j0

